VEGA /[SAUCO
Roble 2005

Variedades: 90% Tinta de Toro (Tempranillo)
10% Garnacha

Grado: 13,8%

Crianza: 6 meses en barricas de roble
americano blanco v de grano fino.
(Vifiedos entre 5 v 15 afios).

CATA:

Color cereza con tonalidades violaceas con intensi-

....... dad media-alta. Aromas de frutillos rojos con pepi-
tas: mora, endrina ,ete, todo ello unido a unas notas
de vainilla.

En boca es amplio, carnoso y redondo con sensacio-
nes de untuosidad donde predominan Las compotas
de frutas bien maduras unido a un toque de vainilla.
Muy persistente.

MARIDAJE: Carnes rojas, guisos de caza, quesos de
oveja...

¥
'l.l'u..p. CAUCO
Es un vino que evolucionara muy bien en botella
durante los 4-5 anos siguientes a su cosecha.
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VEGA/SAUCO

Crianza 2003

Variedades: 95 % Tinta de Toro y 5% Garnacha

Grado: 1385°

Crianza: 12 meses en roble: 50% Roble Francés
50% Roble Americano

iGA SAUCO|  caTa:

Color cereza. Intenso. Aroma a fruta madura
(fruta negra de bosque: mora, zarzamora, grosella),

En boca expresivo, carnoso, amplio, sabroso, con tani-
nos maduros v dulces. Muy persistente,

Evolucionara perfectamente en botella durante los
6-8 afios siguientes a su cosecha.

MARIDA]E: Alimentos proteicos: carnes de
ternera, buey, aves de corral, caza, etc. asadas o
estofadas, quesos...
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49810 MORALES DE TOROD [(Zamora)
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Awarded with Silver Medal in Concurs Mondial de Bruxelles

_/_/‘!{Q Awarded with Siver Medal in Zarcillos International Context
VEGA /SAUCO

Vega Saiico “ADOREMUS”
Reserva 1999

Variedades de uva :

100% Tinta de Toro (vifiedos con mas de 35 afios)

Contenido de aleohol: 13,5% en volimen
Envejecimiento:
VEG A Envejecido un minimo de 18 meses en barricas de roble

S AUCO francés v americano, tras los cudles permanecera du-
rante un afo en botella..

i,;,ﬁ.,.,.u..'; Notas de cata:

Color picota oscuro. En nariz es sutil, elegante v posee
un fino aroma a coco , tabaco de pipa, pimenton v
varias plantas de monte. En boeca es redondo, de textu-
ra aceitosa (glicérico), potente pero con taninos dulees.
Vino con gran cuerpo v personalidad propia.

Sepguira evolucionando. Larga vida.
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VEGA /SAUCO

Wences 1999

Variedades : 80% Tinta de Toro de vifiedos muy viejos
20% Variedades de la finca experimental
“La Cascajera”

Grado : 14°

Envejecimiento: Vinificacion en barrica.
i - -I} F
ff{’ﬂ{ﬁi 24 meses en roble francés.

CATA:

Aromas frutales a bavas negras de bosque ton un toque de
rorol aromas especiados a matorral v pimenton todo ello en
e una buena armonia. Aparecen toques minerales y de ma-

u durez, fondo lacteo.

Color cardeno intenso con gran gama de ribetes violdceos.
Bien armado, con cuerpo, equilibrado, vivo v amplio.

Evolucionara favorablemente en botella durante los proxi-
mos 10-12 afios.
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VEGA/SAUCO
FLOR DEL SAUCO e

Vendimia Tardia 2003

Descripeidn: Vino tinto dulee natural (vendimia tardia).
Anada: 2003

Contenido en alcohol: 15% Ale. Vol.

Capacidad botella: 0,5 L.

Variedad: Tinta de Toro.

Envejecimiento en barrica: 12 meses

Azacar residual: 42 g/l

CATA:

Alta v marcada personalidad. Es como un zumo de uvas
recien exprimido, aungue con alcohol muy ligero en boca.
Aroma de confituras de frutas muy maduras de bosque,
cereza picota , pasas v miel. Paso aterciopelado y suave
pero muy largo.

Recomendado para: entrantes (foie, confitados de ave...),
postres,
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