
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

VIÑEDOS CIGARRAL SANTA MARIA  
MENUS Y ACTIVIDADES-2008 

 



 

 
 
 
 
 
 
 

EMOCIONES PERDURABLES EN UN LUGAR ENCANTADO . 
 
 
 

Viñedos cigarral Sta. María se encuentra situado en Toledo en el cerro del emperador, es un 
cigarral, antiguas casas veraniegas desde donde se puede admirar la mejor vista de Toledo y 
sentirnos atraídos por el embrujo de sus monumentos. 
 
El gran salón con capacidad para 450 personas , con posibilidad de hasta 800 personas. Es 
una antigua bodega del siglo XIX donde se celebran grandes banquetes y bodas especiales, 
desde este salón se puede apreciar una magnifica vista de Toledo por sus grandes ventanales. 
 
Disponemos de una amplia terraza con capacidad para 1000 personas donde degustar 
cocktails o simplemente pararse a ver toda la cuenca del tajo con la ciudad de Toledo 
levantándose en medio. 
 
La casa de la vid, una pequeña construcción que evoca el lugar de recreo del cigarral rodeado 
de plantas aromáticas y flores tiene una capacidad para 40 personas y es particularmente 
interesante para celebraciones mas familiares y reuniones de trabajo, cuenta con terraza propia 
a pie del viñedo. 
 
Toda el cigarral esta plantado de viñas, siendo uno de los pocos viñedos urbanos del mundo, y 
creando un entorno paisajístico sin igual.   
 
La cocina merece una mención aparte, cuidada y elaborada, actual y de producto, es obra del 
conocido cocinero adolfo que ofrece una amplia variedad de platos para que se pueda elegir un 
menú a la medida. 
  
Disponemos también de un amplio repertorio de eventos como catas en bodega, 
presentaciones y estamos siempre solícitos a hacer del este día el más inolvidable de su vida, 
poniendo a su disposición el mejor equipo de expertos asesorándole. 

 
Puedes obtener más información en  www.cigarralsantamaria.com en el teléfono: 925 252 694. 
O si quieres saber del grupo Adolfo: www.grupoadolfo.com 

 
 
 

Te esperamos  

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

ACTIVIDADES EN VIÑEDOS CIGARRAL SANTA MARIA. 
 
 

VISITA A LOS VIÑEDOS:  
 

- Recibimiento y presentación en la terraza de Viñedos. 
- Visita a los viñedos conociendo las diferentes variedades de cepas. 
- Cata en la Bodega. Tiempo estimado 20/30 minutos. 

 
 
CATA DE VINO: 
 

- Incluye 2 variedades de vino tinto ¨Pago del Ama¨ y aperitivo de cecina 
de ciervo y queso D.O. 
 

 
- También posibilidad de realizar la cata de vino Blanco y Tinto.  
 

 
CATA DE ACEITES:  
 

- 3 variedades de aceitunas. 
 
 
CATA DE QUESOS: 
 

- 3 Tipos de quesos.  
 
 
TALLER DE COCINA:  
 

- Se elaborarán 3 platos y a continuación se procederá a degustarlo. Tiempo 
aproximado de sus realización 45 min/1 hora.  

 
 
 
 
 

*La visita y las catas se realizarán para un máximo de 30 personas. 
*Grupos superiores, consultar precios.  



 

 
 

 
 

 
 
 
 

PAQUETES REGALOS Y PRODUCTOS DEL GRUPO ADOLFO 
 
 
 
PACK ADOLFO:  
 

- Una botella de vino pago del ama 
- Azafrán de la mancha 
- Una botella de jugo de aceituna 
- Una caja de mazapán 

 
 

 
 
 
PRODUCTOS ADOLFO: 
 

- Caja 4 delicias 
- Caja de mazapanes de ½ kg 
- Aceite Adolfo colección 
- Aceite Pago de Ama 2006/2007 
- Vino Pago del Ama: consultar precios.  

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

ALMUERZO CORNICABRA  
 
 
 
 
ALMENDRAS TOSTADAS SIN SAL 

QUESO D.O MANCHEGO  

 
 
ENSALADILLA RUSA 

EMPANADA DE PISTO TEMPLADA 

 

 

CREMA DE PATATAS GUISADAS CON BACALAO.  

BROCHETA DE SOLOMILLO DE TERNERA Y VERDURAS  FRESCAS 

 

 

CREMA TOSTADA DE ARROZ CON LECHE.  

PEQUEÑOS DULCES 

CAFÉ 

 

 

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

ALMUERZO HOJIBLANCA  
 
 

 

ALMENDRAS TOSTADAS SIN SAL 

QUESO D.O MANCHEGO  

 
 
 
ENSALADILLA RUSA 

EMPANADA DE PISTO TEMPLADA 

 
 
 
JUDIAS POCHAS CON PERDIZ. 

CORBINA SOBRE CREMA DE VERDURAS ASADAS.  

 

 

TARTA DE QUESO MANCHEGO 

PEQUEÑOS DULCES 

CAFÉ 

 

 

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
 
 

 
 
 

 
 

ALMUERZO PICUAL  
 
 
 
ALMENDRAS TOSTADAS SIN SAL 

QUESO D.O MANCHEGO  

 
 
SALCHICHON IBERICO 

CHORIZO IBERICO 

LOMO IBERICO 

CROQUETAS DE AVE 

 
 

ATUN Y PISTO MANCHEGO 

LOMITO DE CORDERO Y SU VENTRESCA 

 

 

TARTA DE YEMA Y HELADO 

PEQUEÑOS DULCES 

CAFÉ 

 

 

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
ALMUERZO PICUDO  

 
 
 
ALMENDRAS TOSTADAS SIN SAL 

QUESO D.O MANCHEGO  

 
 
MEJILLONES VINAGRETA 

ESPETO DE SARDINAS 

TORTILLA ESPAÑOLA 

 
 
 
BROCHETA DE SALMÓN ALBARDADO 

ESTOFADO DE CIERVO, AROMA DE TOMILLO, Y REDUCCIÓN DE VINO TINTO.  

 

 

TARTA DE TRUFA Y HELADO 

PEQUEÑOS DULCES 

CAFÉ 

 

 

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 

ALMUERZO ARBEQUINA  
 

 
 
 
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 

QUESO D.O MANCHEGO 

CHORIZO IBÉRICO DE BELLOTA 

BROCHETA DE VERDURAS,  

CROQUETAS DE HONGOS 

CANUTILLOS DE MORCILLA 

TACITA DE CALDO O GAZPACHO (SEGÚN TEMPORADA)  

 
 
 
ENSALADA DE VENTRESCA, ASADILLO DE PIMIENTOS 
 
SUPREMA DE MERLUZA, VERDURAS Y GAMBAS 
 
LECHON CONFITADO, MERMELADA DE FRUTOS, JUGO Y VINO 
 
 
 
CREMOSO DE QUESO, GELATINA DE MIEL Y HELADO DE YOGURT 
 
PEQUEÑOS DULCES 
 
CAFÉ  
 
 
 
VINO BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 
AGUAS MINERALES  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 
 

CENA SYRAH  
 
 
 
QUESO D.O MANCHEGO 
LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
CROQUETAS DE HONGOS 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
 
 
 
ENSALADA DE LANGOSTINOS, FRESON Y MANGO 
 
SOLOMILLO DE TERNERA, SALSA DE SETAS, MANZANA ASADA  Y JUGO DE 
ARBEQUINA.  
 
 
 
CREMOSO DE MAZAPAN, MIEL Y HELADO DE CAFÉ CON LECHE. 
 
PEQUEÑOS DULCES 
 
CAFÉ  
 
 
 
 
VINO BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 
AGUAS MINERALES  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 

CENA MERLOT 
 

 
 
QUESO D.O MANCHEGO 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 
TORTILLA ESPAÑOLA 
CANUTILLOS DE MORCILLA 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
TACITA DE CALDO O GAZPACHO (SEGÚN TEMPORADA)  

 
 
 
ENSALADA DE CODORNIZ TEMPLADA EN ESCABECHE 

LECHÓN ASADO, PATATAS PANADERAS Y JUGO DE VINO 

 
 
 

TARTA DE MAZAPÁN, HELADO DE HIERBABUENA  

PEQUEÑOS DULCES 

 

 
VINO BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 
AGUAS MINERALES  
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

CENA CHARDONNAY 
 
 

 
QUESO D.O MANCHEGO 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 
ATÚN MARINADO EN SOJA CON SU GELATINA Y PUERRO AL DENTE 
TORTILLA ESPAÑOLA 
CANUTILLOS DE MORCILLA 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
CROQUETAS DE HONGOS 
TACITA DE CALDO O GAZPACHO (SEGÚN TEMPORADA)  

 
 
 
ENSALADA DE VENTRESCA CON PISTO MANCHEGO.  
 
SUPREMA DE MERLUZA, VERDURAS Y GAMBAS 
 
COSTILLAR DE CORDERO, MERMELADA DE FRUTOS, JUGO Y VINO 
 
 
 
 
CÚPULA DE DOS CHOCOLATES BLANCO Y NEGRO, HELADO DE TOMILLO 

PEQUEÑOS DULCES 

 
 
 
VINO BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 
AGUAS MINERALES  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 

CENA SAUVIGNION BLANC 
 
 

 
QUESO D.O MANCHEGO 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 
ATÚN MARINADO EN SOJA CON SU GELATINA Y PUERRO AL DENTE 
TACITA DE GAZPACHO  
TORTILLA ESPAÑOLA 
CANUTILLOS DE MORCILLA 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
CROQUETAS DE HONGOS 
 
 
 
 
LICUADO DE TOMATE, CIGALA Y AROMA DE ARBEQUINA 

CARPACCIO DE CIERVO CON VIRUTAS DE FOIE 

LOMO DE LUBINA AL HORNO, AJOS TIERNOS Y JUGO DE ACEITUNA 

LOMO DE CORDERO LECHAL, MANZANA ASADA, REDUCCIÓN DE VINO TINTO 

 
 
 
 
CREMOSO DE QUESO, GELATINA DE MIEL Y HELADO DE YOGURT 
 
PEQUEÑOS DULCES 

 

 

 
VINO BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA 
AGUAS MINERALES  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

    

    

    

    

COCKTAIL AIREN  
     

 

QUESO D.O MANCHEGO 

CHORIZO IBÉRICO DE BELLOTA 

SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 

LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 

ATÚN MARINADO EN SOJA SOBRE AGUACATE Y PUERRO 

CEBICHE DE BACALAO 

EMPANADA DE VERDURAS Y ATÚN 

PAN CON TOMATE, DOS ANCHOAS Y  JUGO DE ACEITUNA 

ESPETO DE SARDINA 

BOCADITO DE SALMÓN Y ALI OLI 

CROQUETAS DE HONGOS 

CANUTILLOS DE MORCILLA 

BUÑUELOS DE SOLOMILLO 

CRUJIENTE DE CIERVO CON SALSA DE SOJA 

ARROZ CON VERDURAS 

BROCHETA DE SOLOMILLO Y VERDURAS. 

 

 

PEQUEÑOS DULCES: 

TRUFA DE CHOCOLATE 

YEMAS 

PASTELITOS DE COCO 

 

 

ZUMOS, REFRESCOS, CERVEZAS 

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE CASTILLA LA MANCHA.  

 

 

 

 



 

 

 

 
 
 
 

 

COCKTAIL VERDEJO  
 

QUESO D.O MANCHEGO 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 

CHORIZO IBÉRICO DE BELLOTA 

SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA 

LOMO IBÉRICO DE BELLOTA 

ATÚN MARINADO EN SOJA SOBRE AGUACATE Y PUERRO 

SÁNDWICH DE QUESO MANCHEGO, FOIE Y LÁGRIMA DE MOSCATEL 

PAN CON TOMATE, DOS ANCHOAS Y  JUGO DE ACEITUNA 

ESPETO DE SARDINA 

CEBICHE DE BACALAO 

PISTO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 

BOCADITO DE SALMÓN Y ALI OLI 

CROQUETAS DE HONGOS 

CANUTILLOS DE MORCILLA 

BUÑUELOS DE SOLOMILLO 

ESTOFADO DE CIERVO 

ARROZ CON VERDURAS 

SHII-TAKE EN TEMPURA 

JUDÍAS CON PERDIZ 

MIGAS MANCHEGAS 

BROCHETA DE SOLOMILLO Y VERDURAS 

 

PEQUEÑOS DULCES: 

TRUFA DE CHOCOLATE 

YEMAS 

PASTELITOS DE COCO 

 
REFRESCOS, ZUMOS, CERVEZAS  

AGUAS MINERALES 

VINOS BLANCO Y TINTO DE LA REGIÓN 

CAFÉ 

 



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

COFFE BREAK 1:  
 
CAFÉ NATURAL Y DESCAFEINADO 
INFUSIONES 
ZUMOS DE FRUTAS 
AGUAS MINERALES 
 
 
 
 
BOLLERIA  Y PASTAS DE NUESTRO OBRADOR ARTESANO 
 
  
 
 
 
 
 
 

COFFE BREAK 2:  
 
 
CAFÉ NATURAL  
CAFÉ DESCAFEINADO 
INFUSIONES 
TE 
ZUMOS DE FRUTAS 
AGUAS MINERALES 
 
 
 
BOLLERIA  Y PASTAS DE NUESTRO OBRADOR ARTESANO 
LOMO IBERICO DE BELLOTA  
QUESO D.O MANCHEGO 
BOCADITO DE SALMÓN Y ALI OLI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    



 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
Condiciones: 
 
 
Para reservar la fecha en firme, se procederá a ingresar 30% sobre factura pro forma 
de los servicios contratados. 
  
El resto pendiente se abonará en los días previos a la celebración del evento 
(normalmente 48 horas antes) excepto los posibles servicios extras que puedan 
surgir posteriormente como la facturación de vinos especiales. 
 
 

• Exclusividad mínimo 150 pax.  
• Si se quisiera otra carta de vinos a la sugerida,  consultar tarifas. 
• Mínima Facturación: 2000€  
• Precios válidos 2008 
• A estos precios habrá que incluirles el 7% de IVA 
 

 
 
 
 
 

QUEREMOS QUE SU EVENTO SEA ÚNICO Y 
PERSONALIZADO, NO DUDE EN CONSULTAR 

CON NOSOTROS, LE ASESORAREMOS 
 
. 


