


La terra
del viiel cava

Obre els cinc sentits i prepara’t per gaudir del paisatge, les
aromes, els sabors, els sons, les textures i les sensacions que
t'ofereix el Penedés. T oferim una visita a un dels cellers
penedesencs recomanats, on podras descobrir el mén del vi
idel cava i degustar els productes de la mateixa bodega, per
acabar vivint una experiéncia enogastrondmica al restaurant
Cal Blay Vinticinc de Sant Sadurni d’Anoia.

La tierra del vino y el cava

Abre los cinco sentidos y prepérate para disfrutar del paisaje, los aromas,
los sabores, los sonidos, las texturas y las sensaciones que te ofrece el
Penedes. Te ofrecemos una visita a una de las bodegas locales seleccionadas,
donde podras descubrir el mundo del vino y el cava y degustar sus propios
productos, para acabar viviendo una experiencia enogastrondmica en el
restaurante Cal Blay Vinticinc de Sant Sadurni d’Anoia.

The land of wine and cava

Open your senses and get ready to enjoy the sights, smells, tastes, sounds,
textures and sensations that Penedes evokes. We suggest a visit at one of the
most selected wineries, where you can discover the world of wine and cava
and also taste their products. Finally we offer you a great enogastronomic
experience at Cal Blay Vinticinc restaurant in Sant Sadurni d’Anoia.

Nosaltres
torganitzem la jornada

Cal Blay us fa la reserva al celler i al restaurant
Per a reserves*: 93 891 00 32 - restaurant@calblay.com
*s’hauran de fer amb 48 hores d’antelacié

Nosotros organizamos la jornada

Cal Blay os hace la reserva en la bodega y el restaurante
Para reservas*: 93 891 00 32 - restaurant@calblay.com
*deberan efectuarse con 48 horas de antelacion

We organize your visit

Cal Blay will book the winery and restaurant
For bookings*: 93 891 00 32 - restaurant@calblay.com
*bookings must be made 48 hours in advance of the visit




Al Restaurant
Cal Blay Vinticinc,

situat a la Capital del Cava, es respiren
les millors aromes de la nostra terra.
La galeria fotografica que abraga les
parets ens transporta als paisatges

de les vinyes, del vi i el cava. Disposa
de menjadors privats per a celebrar
qualsevoal tipus d’esdeveniment.

En el restaurante
Cal Blay Vinticinc,

situado en San Sadurni d’Anoia, se respiran

los mejores aromas de nuestra tierra. La galeria
fotografica que abraza sus paredes nos transporta
a paisajes de vinedos, vino y cava. Dispone
también de comedores privados donde celebrar
cualquier tipo de acontecimiento.

At Cal Blay Vinticinc restaurant
You will breath the best aroma of our land at Cal
Blay Vinticinc restaurant. Also you can enjoy a
photography gallery where you will discover the
most impressive vineyards. Cal Blay Vinticinc

have different private dining rooms where you can
celebrate any kind of events.




Bodegues i Caves recomanades:

Bodegas y Cavas recomendadas:
Recommended Cavas and Wineries:

.
ALBET VRO

Pioners en vinyes i vins ecologics
Pioneros en vinas y vinos ecologicos
Pioneers in organic viticulture

Can Vendrell de la Codina

Sant Pau d’Ordal - Subirats

Dll-dv / lun-vie: 9a 12h / 15 a 16:30h
Monday to Friday:
Caps de setmana i festius

Fines de semana y festivos: 10a 13h
Weekends and holidays: 10 AM to 1 PM

AGUSTI TORELLO MATA

La tipicitat del cava

La tipicidad del cava / Genuine cava

La Serra, s/n, (cami de Ribalta)

Apt. de correos, 35 - Sant Sadurni d’Anoia

A\[ondm to Fi

10to 1 PM/3to5PM

:00a14:00 h
1AM to 2 PM

\\ul\mds and holida

VINS | CAVES

BlANCH ER

Obert més de 350 dies I'any

Abierto mas de 350 dias al ano

The year opened more than 350 days
pl. Pont Roma

08770 Sant Sadurni d’Anoia
Dbidg/Sabydom: 10 - 13h

Saturday and sunday: 10 AM to 1 PM

9AMto 12 AM /3 to 4:30 PM

DIl-dv / lun-vie: 10:00 a 13:00h / 15:00 a 17:00h

QDORNIU

Cavaiart/ cavayarte/ cava and art

Avda. Jaume Codorniu, s/n

Sant Sadurni d’Anoia

DIl-dv / lun-vie: 9 a 17h

Monday to Friday: 9 AM to 5 PM

Db / Sab: 9 a 16h / Sunday: 9 AM to 4 PM

Dg i us / Dom y festivos: 9 a 13h
Saturday and holidays: 9 AM to 1 PM

st

Tradici6 i tecnologia (visita amb tren)

Tradicion y tecnologia (visita en tren)

Tradition and technology (visit by train)

C/ Joan Sala, 2 - Sant Sadurni d’Anoia

DIl-dv / lun-vie: 9:30 a 16h

Monday to Friday: 9:30 AM to 4 PM

Db/ Sab: 10 a 16h / Sunday: 10 AM to 4 PM

Dg i festius / Dom y festivos: 10 a 13h
Saturday and holidays: 10 AM to 1 PM

e

Fhamemna,

Descobreix el mon de les llargues criances
Descubre el mundo de las largas crianzas
Discover the world of long aging

C/ Industria, 36 - Sant Sadurni d’Anoia
Dll-dv / lun-vie: 11 a 15:30h

Monday to Friday: 11 AM to 3:30 PM

Cap de setmana i festius
Fines de semana y
Weekends and holidays:

:10:30 a 12h
10:30 AM to 12 AM

Per a reserves Para reservas

For bookings: 93 891 00 32 S

]numeglruf Gird

Reserva el plaer / reserva el placer
It reserves the pleasure

C/ Montaner i Oller, 1, 3

08770 Sant Sadurni d’Anoia
DIll-dm / lun-dom: 10:00 a 17:00h
Monday to Friday: 10 to 5 PM

Cava

LLOPART

Fidelitat als origens / Fidelidad a los origenes
Faithfulness to the origins

Ctra Sant Sadurni a Ordal Km4

Els Casots - Subirats

DIl-dv / lun-vie: 9a13h/ 15a 19h

Monday to Frid AMto 1 PM /3 to 7PM
Cap de setmana i festius
Fines de semana y festivos: :
Weekends and holid ays: 10

Qualitat i distincié
Calidad y distincion / Quality and distinction

() 30 a 14h
) AM to 2 PM

Ctra Vilafranca Km 0,4 - Sant Sadurni d’Anoia
: 10:00 a 13:00h / 16:00 a 18:00h

DIl-dv / lun-vi
Monday to Fri
(3‘

0to1 PM/4to6PM

bs: de 10:00a 14:00h
\\Ltl\tnds and h()lldA\s 10 to 2 PM

TORRES

Ttinel de les sensacions

Tanel de sensaciones / Tinnel of sensations
Ctra. St Marti Sarroca - Pacs del Penedes
Dill-db / lun-sab: 9:15 a 16:45h

Monday to Frida 5AM to 16:45 PM
Dg i festius: / Dom tivos: 9:15 a 13h
Weekends and holidays: 9:15 AM to 13 PM

Vallformosa

Moments de plaer

Momentos de placer / Moments of pleasure
C/La Sala, 45 - Vilobi del Penedes
DIl-dg / lun-dom: 10 - 11,30 - 13h

Monday to Sunday: 10 AM - 11 AM - 1:30 PM
Agost consultar horaris / Agosto consultar horarios
August to consult timetables

widnuse

EmocionAR-Te entre vinyes Mediterranies
Emocion-ARTE entre viiedos Mediterraneos
Mediterranean vineyards thrill

Ctra. d’Espiells a St.Sadurni, Km 1,4

Finca “Can Petit” - St Sadurni d’Anoia

Dll-dv / lun-vie: 10:00 a 16:00h

Monday to Friday: 10 to 4 PM

Fines de semana y festivos: 11:00 a 13:00h
Weekends and holidays: 11 AM to 1 PM




Gastronomia S

Gastronomia Gastronomy = g
B &
Per picar Para picar To have a snack ) O®
Pernil ibéric en forma d’encenalls Jamon ibérico de bellota en forma de virutas Iberian cured ham shavings C// \
Bull de foie al cava de Cal Miquel6 “Bull” de foie al cava de Cal Miqueld ‘ Cﬂm{l;’{ Saulsggeﬁlsle‘fi W"”,‘Jé’}if and C‘?"“fl’l ";"“C | Miduels”
Bunyols de bacalla casolans Buiiuelos de bacalao a traditional Sant Sadurni Charcuterie called “Cal Miqueld
Calamars arrebossats Calamares rebozados Salt cod ﬂ iters
Croqueta de carn de Perol Croqueta de carne de Perol ﬁ“”?rf”e‘i squids
Ous de pages estrellats . Huevos de payés estrellados, trufa y foie ero m’eat croquette .
amb patata de Prades, tofona i foie Coca horneada untada con tomate Farmer’s eggs mixed with truffle and foie
Coca fornejada sucada Catalan style tomato flat bread
amb tomacons i oli d’arbequina 20 a escoger .
Chipirones a la plancha Main courses to choose
) L « o Grilled baby squids
scollir dias de Santa Pau y salsa de “ceps 754 ’
inld escollir la ol Ic\;n " Cllabb ¢ lan 4 al.] Z;a sa de ceps Santa Pau beans and juice with mushrooms sauce
Calamarsets a la planxa orro de bacalao con judias peronas, . . ) .
amb mongetes dg Santa Pau i suc de ceps ajos tiernos y dados de tomate con tomillo Salt‘ cod ‘wnh perofm beans, garlic and diced tomato with thyme
Morro de bacalla Teriyaki de atun con soja y espaguetis de verduras Ten‘y aki Tuna with soy 4“”‘1 vegetables
amb mongetes perones, alls tendres i daus Cazuelita de “Ilata” de ternera con setas de temporada " Latin Beef Casserole with mushrooms
de t.omé.lquet amb farigola ! Emincé de entrecot de buey Bgefemincé entrecote
Ter]yak} d.e tonyina » . con patata trufada y crema de ceps with truffled potato and mushrooms cream
amb soja i espaguetis de verdures i Magret de pato con tximixurri Maigret of duck with tximixurri sauce

Cassoleta de llata de vedella
amb bolets de temporada

Emincé d’entrecot de bou
amb patata trufada i crema de ceps

Magret d’anec amb tximixurri

Desserts to choose
Included: Bread, mineral water, celler and coffees
* second dishes subject to change according to season

&
Menu Infantil Children’s menu 15€ ©

Postres a escoger —
q Incluye: pan, agua, bodega y café
| * segundos platos sujetos a cambios segiin temporada

23 .‘_.‘ J
- 4

Postres a escollir

Inclou: pa, aigua, celler i cafe A escollir al gust de la quitxalla entre diverses opcions.
. . . A escoger al gusto de los mas pequenios entre diversas opciones. \
segons plats subjectes a canvis segons temporada .
Youngsters can choose from several options. |

* nens fins a 12 anys / nifios hasta 12 anos / children under 12 years




Col Blay )

thlcmc

C/ Josep Rovira, 27 |
08770 Sant Sadumi d’Anoia
www.calblay.com

Per a més informacio i reserves
93 891 00 32
restaurant@calblay.com

*les reserves shauran de fer

amb 48 hores d’antelacié

Para més informacion y reservas
93 891 00 32 - restaurant@calblay.com

*Las reservas deberén efectuarse
con 48 horas de antelacion

For more information and bookings
93 891 00 32 - restaurant@calblay.com

*bookings must be made 48 hours in advance of the visit




