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¢Quieres conocer como elaboramos los vinos
MARFIL en ALELLA VINICOLA?, (Te interesa el
mundo del vino y quieres pasar un buen rato?. Ven

Te ensefiaremos como convertimos el fruto del
riguroso trabajo en el campo en los vinos de los que
disfrutas en tu mesa. Y para acabar...Probaremos y

comentaremos tres de nuestros caldos mas
significativos. éTe lo vas a perder?

a descubrir nuestra bodega modernista y
centenaria en el centro de la Denominacion de
Origen Alella, a 20 km de Barcelona.

Las visitas guiadas estan dirigidas a todos aquellos que quieran conocer el proceso
de elaboracion del vino en un entorno incomparable, una bodega modernista. La
visita dura aproximadamente dos horas, se realiza a pie y, la explicacidon de todos
los procesos se puede ofrecer en catalan, castellano e inglés

Las areas de visita son:

- Espacio Marfil.

- Patio de recepcidon delauva.

- Laboratorio.

- Salade elaboracion.

- Zona de embotellado.

- Degustacion de tres vinos en la tienda MARFIL.

Las visitas son concertadas para grupos superiores a 8 personas (para grupos
inferiores consultar nuestro calendario de visitas abiertas al publico).
Zona de parking gratuita.
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¢Eres un auténtico apasionado del vino? éQuieres  Conoceremos una de las Ultimas “vifias urbanas”
conocer, desde el origen, como elaboramos los de Europa, situada a 20 Km de Barcelona.
vinos MARFIL?. En Alella Vinicola te ofrecemos  Pasearemos entre las cepas, por nuestra bodega
la posibilidad de adentrarte totalmente en los modernista, iuna auténtica joya centenaria! y
procesos de elaboracion del vino: De la viflaala  probaremos 3 VINOS MARFIL.

botella.

Las visitas a vinedos y bodega pretenden que el visitante se familiarice con:

- ENVINA
z z o LageologiadelaD.O. Alella.
o Las variedades tradicionales de la zona (Pansa Blanca y Garnacha Tinta).
o Ciclo biolégico de la vifia.
o Técnicasde viticultura: cultivo, poda, sistemas de riego, vendimia...
- ENBODEGA
0 Procesos de elaboracidn de vinos blancos y tintos.
o Lacrianzaen barricas.
o Elembotellado.

La visita se hace a pie, por un trayecto agradable y sencillo y tiene una duracion
aproximada de 3 horas.

La explicacidn se puede ofrecer en castellano, catalan eingles.

Las visitas a vifia son concertadas para grupos, como minimo, de 8 personas (para
grupos mas reducidos, consultar nuestro calendario de visitas abiertas al publico).
Necesario vehiculo propio para el desplazamiento a la finca. Camino en buen estado
para cualquier tipo de vehiculo.
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¢Quieres ser testigo de la vendimia? Y participar  Realizamos actividades como “LA VENDIMIA”, para
en las tareas propias de los viticultores? Ven a la  disfrutar de una de las épocas mas alegres y
D.O. Alella, a las fincas de ALELLA VINICOLA, a tradicionales del afio en el mundo vitivinicola v,
conocer y realizar las actividades que permiten  ademas, conocer los secretos de la elaboracion del
extraer lo mejor de las cepas y elaborar nuestros  vino. iUna experiencia Gnica!

vinos MARFIL.

Las actividades en vina proponen un rato divertido y diferente, al aire libre, en el que
podremos olvidarnos del stress del dia a dia.

Los trabajos que se pueden desarrollar en vifia dependen del ciclo bioldgico de la
cepa. De esta forma, en Enero podremos podar, en Abril observar como brota la
plantay, en Septiembre... ivendimiar!.

La actividad esta compuesta por:

- Experiencia envifiedo: vendimia o poda.

- Almuerzo

-Y para acabar... Visita a la bodega: proceso de elaboracién del vino,
degustacion.

Las actividades en vifias tienen, aproximadamente, una duracion de 3 horas, por
trayectos facilmente transitables a pie, y se preparan para grupos concertados de
entre 15y 20 personas. Segln disponibilidad y climatologia.

Necesario vehiculo propio para el traslado hacia la finca.

La explicacidn se puede ofrecer en castellano, catalan eingles.
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¢Te interesa el mundo del vino?, {Quieres realizar  En esta actividad te ensefiaremos un poco de
una primera aproximacion a la cata de vinos?  practica y técnica, cdmo debes observar y apreciar
Desde ALELLA VINICOLA queremos acercarteel  un vino. Probaremos vinos blancos, rosados,

mundo de sensaciones que proporciona la cultura  tintosy cava. iUna actividad inolvidable!
del vino. Para ello te invitamos a participar en
nuestro TALLER DE CATA.

Un taller de cata es una actividad desarrollada en un entorno lidico cultural que
busca ensefiar a expresar todas las sensaciones que provoca la degustacion de un
vino. Conoceremos el vocabulario especifico de la cata de vinos, asi como las
apreciables diferencias entre los diferentes tipos de caldos.
Esta actividad esta pensada para quien quiera disfrutar de un momento agradable,
en compafiia de sus amigos o compafieros de trabajo, y aprender un poco mas de
vino.
El taller de cata esta compuesto por:

- Visita guiada enla que se explican los procesos de elaboracién del curso.

- Clase de Cata.

- Dossier del curso.

- Botella de vino de Regalo.
El taller de cata tiene, aproximadamente, una duracion de 3 horas, y se preparan
para grupos concertados de mas de 8 personas (para grupos mas reducidos
consultar nuestro calendario de actividades abiertas al publico).
La explicacidn se puede ofrecer en castellano, catalan eingles.
Parking gratuito.
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¢Buscas espacios diferentes para tus reuniones,
presentaciones de producto, cursos o eventos?
Acceder a un espacio Unico y diferente, a 20 Km de
Barcelona, para tu evento es sencillo. Las Bodegas
MARFIL ALELLA VINICOLA ponen a tu disposicion
diversos espacios para la celebraciéon de tus
convenciones 0 reuniones. iSorprende con un
espacio diferente!.

AL |

Tus reuniones de empresa pueden desarrollarse en
un innovador espacio que te ayudarad a dotar el
evento de un caracter diferente y sorprendente.
Puedes afiadir a tus reuniones una visita guiada por
nuestras instalaciones, una comida en cualquiera
de nuestros restaurantes o una botella de vino
MARFIL de regalo...iTendras el éxito asegurado!

Elalquiler de la sala de audiovisuales para reuniones u otros eventos consta de:

- Equipo de proyeccién.

Servicio de agua paralos ponentes.
Parking gratuito.

Sala con capacidad hasta 60 personas.
Mesa de ponencias hasta 4 personas.

Consultanos para organizar actividades complementarias a tu evento.
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¢Quieres disfrutar mas de tus platos y de los vinos
que los acompafian? En nuestras cenas o
comidas maridaje aprenderas a utilizar vy
agudizar todos tus sentidos a la hora de disfrutar
de la comida. Asimilards como unir, armonizar y
complementar correctamente comida y bebida, los

Presentaremos el sinfin de matices, percepciones,
aromas y gustos que derivan de la unién de vino y
comida. Aprenderemos a encontrar la perfecta
combinacion que nos permita disfrutar, con los
cinco sentidos, de una buena mesa. iUna
experiencia selecta!

platosy el vino.

El maridaje de vino y gastronomia debe ser una experiencia Unica, transportarnos a
un mundo sensorial en el que seamos capaces de descubrir, gracias a nuestros
sentidos, el amplio abanico de sensaciones que nos ofrece la combinacién de vinoy
comida. Todos sabemos que el vino blanco combina con el pescado y el tinto con la
carne pero, épodemos ir mas alld?. Ven a una de nuestras experiencias
gastrondmicasy idescubrelo!.

En nuestras cenasincluimos:

- Comentario de los vinos por parte del endlogo de nuestras bodegas MARFIL
o de nuestro sommelier especializado.

- Maridaje de vino y comida con nuestro sommelier especializado o con
nuestros cocineros invitados.

- Botellade vino MARFIL de regalo.

Las cenas o comidas maridaje tienen, aproximadamente, una duracién de 3 horas, y
se preparan para grupos concertados de mas de 8 personas (para grupos mas
reducidos consultar nuestro calendario de actividades abiertas al publico).

La explicacién se puede ofrecer en castellano, catalan eingles.

Parking gratuito.
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¢Quieres hacer un regalo diferente?, ¢Sorprender a
tus clientes, amigos, empleados o colaboradores
con un obsequio que nunca olvidaran? En ALELLA
VINICOLA, con nuestros cien afos de
experiencia, te proponemos una variada oferta de

Las cuidadas combinaciones, el servicio esmerado
y los detalles haran de tu regalo un obsequio Unico.
Personalizaremos al maximo tus presentes,
buscando la méaxima exclusividad y elegancia. iTus
regalos siempre seran bienvenidos!

productos que cumplirdn tus necesidades y
expectativas.

Cualquier ocasion es buena para realizar un obsequio: conmemoraciones de
empresa, eventos, presentaciones de productos, incentivos, cumpleanos,
aniversarios, celebraciones familiares...

Puede seleccionar diferentes combinaciones de vinos MARFIL, estuches de lujo de
dos o tres botellas, cajas de madera, bolsas de regalo, cestas...Nosotros lo
preparamos y lo enviamos al destinatario elegido. iIncluso podemos personalizar
las etiquetas!.

También disponemos de otros regalos como decantadores, sacacorchos, cajas de
aromas, recoge-gotas... iVisita nuestra exposicion enlatienda MARFIL ALELLA!.

Y, en NAVIDAD, descubre nuestras variadas propuestas: cestas regalo, cajas
delicatessen, estuches delujo... iUn acierto seguro!.
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1- Salida desde BARCELONA, PLACA DE LES GLORIES CATALANES

2- Sequir por la C-31 direccion MATARO-GIRONA durante 12 Km

3- Continuar en C-32 direcciéon MATARO durante 2.5 Km

4- Tomar la salida 86 direccion ALELLA, ELMASNOU

5- Peajede Alella

6- Seguir direcciéon ALELLA, GRANOLLERS por la BP-5002

7- Entrar en Alella

8- ALELLA VINICOLA esta situada en el centro del casco urbano, el tltimo edificio a la
derecha. Pasado el edificio hay un parking para coches y, a la derecha a
aproximadamente 50 metros, hay una riera donde pueden aparcar autocares.

: TAMBIEN EN TRANSPORTE PUBLICO:
~ 1- AUTOBUS BARCELONA - ALELLA - BARCELONA. Para
mas informacidn y horarios: www.sagales.es

2- TREN de cercanias linea 1 hasta la estacion de EL
MASNOU y, desde alli, autobus local cada 30 minutos. Para
mas informacion y horarios: www.renfe.es vy
www.alella.org
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¢Quieres comer en un espacio agradable y con
encanto?, ¢éNecesitas un espacio rustico vy
acogedor para tus celebraciones?. En el centro de
Alella, a tan sélo 20 Km del centro de Barcelona,
encontraras una solucion Unica a tus necesidades:
el RESTAURANTE CELLER MARFIL.

Situado en la planta baja de la bodega donde se
elaboran los famosos VINOS MARFIL, en el
corazén de la D.O. Alella, encontrards un
restaurante donde disfrutar de momentos
inolvidables...iSiempre en compaiiia!.

El restaurante CELLER MARFIL ALELLA esta compuesto por dos amplios comedores:

- En la primera planta se encuentra el restaurante abierto al publico todos los dias
(excepto domingos nochey lunes no festivos) con una particularidad: iNuestra cocina es
permanente!, podemos atenderte en cualquier momento. Contamos con una amplia carta
de cocinatipica catalanay de mercado. Somos especialistas en carnes a la brasa y bacalao.

- En la planta baja se encuentrala CAVA DEL CELLER, un espacio para grupos con una
capacidad de hasta 120 personas. Es un espacio adecuado para celebraciones y encuentros
tanto en dias laborables como en fines de semana. Podemos preparar comidas, cenas o

meriendas para ocasiones especiales:

bodas, bautizos, comuniones, comidas de

cumpleaios. Para los grupos que acudan a la CAVA DEL CELLER ofrecemos diferentes tipos
de menus que se adapten a tus necesidades: menus para grupos, para celebraciones, de
temporada (pregunte por nuestras exquisitas “calcotadas”)...

Zona de parking gratuito.
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MENU A LAS BRASAS

Ensalada del Celler * Tostadita de escalivada con arenques *
Surtido de embutidos ibéricos * Surtido de embutidos catalanes
* Carpaccio de ternera * Pimientos del Piquillo rellenos *
Croquetas caseras de pollo y jamodn
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Brocheta de carnes a las brasas con guarnicion

XK kXK kK k
Ensalada de frutas

% K 5 5k % k
Pan con tomate

%k %k %k %k %k Xk

Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés

MENU A LA CAVA

Cogollos de Tudela con bacalao confitado * Tostadita de
escalivada con arenques * Surtido de embutidos de las Garrigas
* Surtido de embutidos ibéricos * Carpaccio de ternera *
Pimientos del Piquillo rellenos de Brandada *
Croquetas caseras de pollo y jamon ibérico * Camembert al
horno * Caracoles “"Gourmand”

%k %k Xk %k %k Xk

Morro de bacalao a la antigua
6
Entrecot al gusto (brasas, setas, cabrales...)

Kk kkkk

Ensalada de frutas
Reposteria variada

XK Xk kK kK k
Pan con tomate

%k %k K %k %k k

Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés

Menus Grupos Celler Marfil
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MENU “PICA PICA”

Ensalada del Celler
Tostadita de escalivada con anchoas
Surtido de embutidos catalanes
Surtido de embutidos ibéricos
Carpaccio de ternera
Carpaccio tibio de pies de cerdo y pifiones
Pimientos del Piquillo rellenos
Croquetas caseras de pollo y jamén
Caracoles "“a la llauna”
Chocos a la andaluza
Queso camembert al horno con tostaditas
Pan de chapata con tomate
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Ensalada de frutas

kkkkkk

Vinos y Cavas Marfil Alella
Aguas
Cafés

MENU TABLA CATALANA

Escalivada
Ensalada de la huerta
Anchoas de la Escala

“Esqueixada” de bacalao
Embutidos de las Garrigas
3K kK %k K k %k
Caracoles a “la llauna”
Alcachofas a la brasa
Bacalao con “Samfaina”
Butifarra con alubias
Pies de cerdo a la brasa y a la pirenaica
K Kk k %k %k k

“All i oli”

Pan tostado con tomate
Kk k %k %k k

Helado de nueces con ratafia
Crema Catalana

K %k k %k %k k

Porrones de vino Marfil
Aguas
Cafés

Menus Grupos Celler Marfil
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Menus Especiales Celler Marfil =

MENU “CALCOTADA”

Tabla de embutidos
“Xatonada”
X K Xk kK Xk k

“Calcots” a la teja
XK XK kK kK kK k
Butifarra de las Garrigas y costillitas de lechazo con alubias del
Ganxet
XK XK kK kK kK k

Crema catalana
XK XK kK kK kK k

Pan con tomate
%k Kk Kk k k
Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés

MENU CELEBRACION

APERITIVO
3k %k 3k %k %k %k
PRIMERO A ESCOGER
Mezcla de lechugas con bogavante y aceite de gambas
Lazos de salmon ahumado con tartar de salmodn
Carpaccio de melon con virutas de jamon ibérico y emulsion de
Oporto
Cocktail de piia natural con langostinos
Mil Hojas de foie y manzana con aceite de vainilla
3K 3K K K K k
SEGUNDO A ESCOGER
Bacalao con ajos tiernos
Medallones de rape Kosquera
Tronco de merluza con verduritas
Filete de ternera con salsa de trufa
Lechazo de Burgos al horno
Carrillera de ternera rellena de setas en un envoltorio de col
3K 3K K %k k k
POSTRES
Ensalada de frutas

Pastel de celebracion
XK KKk XKk

Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés y licores

Se debera escoger un primer y un segundo plato Unico para todo el grupo
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¢Quieres disfrutar de la mejor cocina de mercado
en un entorno Unico? ¢éQuieres comer en un
espacio singular, de lujo, junto al mar y los
vifiedos?. El grupo ALELLA CAN JONC, pone a tu
disposicion un espectacular restaurante
modernista... iun espacio incomparablel.
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Cualquiera de los 3 espacios CAN JONC es ideal
para comidas o cenas, reuniones, celebraciones,
convenciones, presentaciones de producto,
recepciones, cocktails... iAsegurate el éxito de tus
eventos en un espacio Unico e irrepetible a 20 Km
de Barcelona!.

El restaurante CAN JONC esta dividido en tres amplios espacios:

- Can Jonc Restaurant: disfruta de nuestra excelente cocina de mercado todos los dias
(excepto lunes no festivos y domingo noche). En los diferentes salones podras disfrutar de
nuestra carta o de menus para grupos. Si lo necesita, disponemos de un salén privado para
50 comensales. Parking gratuito y acceso para minusvalidos.

- Can Jonc Banquets: disfruta de nuestro espectacular comedor, situado en la cima de
la montana con vistas al mar y a los vifiedos. Nuestro impresionante salén de madera
nérdica, con capacidad para 250 comensales, esta especialmente indicado para la
celebracion de bodas, convenciones, conferencias, exposiciones, cenas de empresa, cenas
de navidad, ruedas de prensa, actos sociales... Sistema de imagen y sonido incluido en la
sala, parking gratuito.

- Can Jonc Chill: terraza mirador que permite disfrutar de espectaculares vistas y que
podra permanecer abierta o cerrada en funcion de las condiciones climatoldgicas. El salon
tiene capacidad para 70/80 comensales, con espacio para baile, espectaculos, charlas, etc.
Ademas te ofrecemos un espacio con musica Chill para disfrutar del final de tus veladas.
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MENU N° 1-A

Jamon ibérico de Bellota y coca de aceite con tomate *
Croquetas de pies de cerdo y setas de temporada * Colas de
langostino al romesco * Almejas al estilo del Chef
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Suprema de merluza con costra de ceps (media racion)

Kk kkkxk

Magret de pato con salsa de frutos rojos (media racion)

Kk kkkk

Brownie, Tiramisi, Massini, Taten

kkkkkk

Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés y licores

MENU N° 2-A

Jamon ibérico de Bellota y coca de aceite con tomate * Salmodn
marinado al eneldo con crema de yogurt y vodka * Croquetas de
pollo y jamén ibérico * Buiiuelos de bacalao * Almejas al estilo
del Chef * Colas de langostino al romesco

k% kkkk

Filete de lenguado a la crema de vieiras

kkkkkk

Solomillo de buey con salsa de setas (media racion)

kkkkkk

Brownie, Tiramisi, Massini, Taten

k% kkkk

Vinos y Cavas Marfil
Aguas
Cafés y licores

Debe escogerse un postre Unico para todo el grupo

Menus Grupos Can Jonc

Alella Vinicola Can Jonc S.L. * Rambla Angel Guimera 62 * 08328 Alella * Tel. 93 540 38 42
www.alellavinicola.com marfil@alellavinicola.com comercial@alellavinicola.com
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MENU N° 3-A

Jamon ibérico de Bellota y coca de aceite con tomate * Salmodn
marinado al eneldo con crema de yogurt y vodka * Croquetas de
jamon ibérico * Almejas con vieiras en salsa verde * Tabla de
surtidos ibéricos * Gambas de playa al ajillo * Chipironcitos a la
andaluza * Micuit con fresones

[l

ALELLA
CAN JONC

%k 3k %k %k %k k

Pierna de cabrito confitada al aceite de especias
(¢]
Suquet de rape y gambas

3K 3K K 3k k k
Brownie, Tiramis, Massini, Taten

%k %k %k %k %k k

Vinos y Cavas Marfil Alella
Aguas
Cafés y licores

MENU N° 4-A

Jamon ibérico de Bellota y coca de aceite con tomate * Micuit
con fresones * Chipironcitos salteados con guisantes de

LLavaneres * Almejas al estilo del Chef
3k 3k %k %k %k k

Crujiente de rodaballo al gusto del Chef
%K K %k %k %k k

Solomillo de buey al foie
3k K 5k 5k %k k

Brownie, Tiramisu, Massini, Taten
K %k 3k %k *k %k

Vinos y Cavas Marfil Alella
Aguas
Cafés y licores

Debe escogerse un postre Unico para todo el grupo

Menus Grupos Can Jonc

Alella Vinicola Can Jonc S.L. * Rambla Angel Guimera 62 * 08328 Alella * Tel. 93 540 38 42
www.alellavinicola.com marfil@alellavinicola.com comercial@alellavinicola.com
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