
SEÑORÍO DE BOCOS RESERVA 2003 

 
D.O. Ribera del Duero 
Variedad: Tempranillo 100% 
Envejecido durante 20 meses en barricas de roble francés y americano  
Alcohol: 14%. Acidez total: 5,36 g/l. Azúcar residual: 1,6 g/l. 
Producción: 5.000 botellas (750 ml) 
Temperatura recomendada de servicio: 18ºC 
  
NOTAS DE CATA 
 
Color: Atractivo color rojo cereza fuerte. 
Nariz: Destacan las frutas rojas y negras, con recuerdos de tofe y café. 
Boca: Sabroso, con taninos vigorosos y bien integrados. Final aterciopelado, balsámico y 
persistente. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 BODEGAS SEÑORIO DE BOCOS 
Camino la Canaleja, s/n.  
47317 Bocos de Duero. Valladolid (SPAIN)  
T/F: +34 983 880988. M: +34 636 787844 
E: export@senoriodebocos.com 
W: www.senoriodebocos.com 

 
Señorío de Bocos es una bodega joven y moderna, heredera de los tradicionales “bocos” artesanos del pueblo de 
Bocos de Duero, a orillas del Río Duero y en el corazón de la Denominación de Origen Ribera del Duero. Nuestros 
viñedos se distinguen por la calidad de sus suelos, que aportan al fruto de la uva unas características especiales en 
cuanto a pigmentos y polifenoles. Nuestra producción es de 120.000 botellas, de 750 ml. y en ella la innovación se 
une a la tradición para crear vinos de nueva generación: vinos de Señorío de Bocos. 


