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               Iniciación a la cata                 

               El curso es eminentemente práctico, formando a los alumnos de una manera amena y divertida en los conceptos fundamentales de la cata de vino.

Metodología de la cata

· Definición
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La sala de cata
· La copa

Fases de la cata
     La fase visual: 
· La limpidez
· El color
· Conclusiones del análisis visual de un vino
     La fase olfativa
· Aromas del vino
· Examen del aroma
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Interferencias y relaciones de los aromas
     La fase gustativa
· Zonas de percepción
· Los sabores fundamentales y su percepción
· El sabor dulce
· El sabor salado
· El sabor ácido
· El sabor amargo
· Reacciones de sensibilidad química
Detección de los principales defectos en los vinos y causas que los originan.
· PROXIMAS CATAS:  
· Todos los sábados en la Bodega Histórica Don Carlos
· Posibilidad de otros días para grupos 
· LUGAR:   Bodega Histórica Don Carlos S. XV

                                      C/ Isilla Nº1

                               Aranda de Duero (Burgos)

· TFNOS:  635 662 413 / 947 510 914  (info@bodegadoncarlos.es)
· PRECIO:  20 €/persona

Como se trata de un curso eminentemente práctico, las nociones básicas se explicarán a través de la cata de cinco vinos diferentes:

· Mosaico de Baco Roble 2005

· Avan Nacimiento

· Ceres 2005 (vino de autor)

· Fagus Coto de Hayas

· Abadía Retuerta Selección Especial

    PROFESOR: D.Fernando Ortiz Torres, Sumiller IFE, Técnico especialista en Enología, Catador del departamento de Exportación de Castilla y León con más de 100 cursos impartidos hasta la fecha.
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BODEGA HISTÓRICA DON CARLOS S.XV

Telf: (0034) 947 510 914// (0034) 635 662 413

   info@bodegasdearanda.com,   www.bodegasdearanda.com 

