Horarios de visita a bodega y tienda:

Dias laborables
mafanas: de 9:00h. a 13:30h.
tardes: de 15:30h.a 18:30h.

Sabados y festivos
mafanas: de 10:00h.a 14:00h.
tardes: de 16:00h.a 19: 00h.
Domingos
mafanas: de 10:00h.a 14:00h.
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La bodega dispone de un comedor,
con cocina propia, acogedory
selectivamente decorado con
capacidad para 30 comensales
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BOdegaS Hermanos Pecina Bodegas Hermanos Pecina, S.L.

pone al servicio del cliente, Ctra. de Vitoria, Km 47
| San Vicente de la Sonsierra

una tienda con productos
tipicos de la zona y, como no, (La Rioja)
. | Tel.: 94133 43 66
sus vinos, preparados para Fax: 94133 41 80

e-mail:info@bodegashermanospecina.com

degustar en cualquier momento.
www.bodegashermanospecina.com
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Partiendo de un origen familiar y viticultor,
Bodegas Hermanos Pecifia
comienza su trayectoria con el
embotellado de vino joven
tipo cosechero en 1992.

Bodegas Hermanos Pecifia se
autoabastece de 50 Has. de vifiedo propio,
el cual le permite tener una produccién
aproximada de 350.000 kg. de uva.

Bodegas Hermanos Pecifia,
bodega familiar con 50 Ha. de vifiedo propio, comercializa
vinos Tintos Jévenes, Crianzas, Reservas, Grandes
Reservas, Reservas de Vendimia Seleccionada y Tintos de
Autor, ademas de un Blanco Joven de Vendimia
Seleccionada.

La bodega dispone de una nave de depositos de tltima
tecnologia y dos naves de crianza con capacidad para
3.500 barricas de roble americano.

Para la elaboracién del vino de Autor, “Chobeo de Pecifia”,
contamos con un innovador sistema de elaboracién
disenado por la propia bodega. Se hace una Vendimia en
cajas y las uvas pasan por una mesa de seleccion,
permitiendo que los granos enteros entren por gravedad
en depdsitos ubicados en cascada.

Una vez en barrica, las trasiegas por el método tradicional
de gravedad y decantacion, de barrica a barrica, permite
limpiar los posos del vino de una forma natural,

eliminando los clarificados y filtrados y respetando al
méximo la personalidad del vino.
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