
COMPLETA 

Tast de vins del Penedès + sopar durant el tast + visita a les bodegues Can Feixes amb ruta 4x4 + dinar al restaurant Pere 

del Maset + Vinseum + copa a la taverna Inzolia + visita les bodegues Capità Vidal + dinar Cal Ton. 

Divendres 

19,30 hores | tast de vins a l'antic molí paperer de Torrelles de Foix.  

Introducció a les varietats i estils de vins del Penedès. :2 blancs, 1 rosat, 2 negres i 1 cava. Sopar informal durant la cata. 

Dissabte 

11 hores | Visita a les bodegues Can Feixes de Cabrera d’Anoia, ruta per la finca amb 4 x 4 i degustació. Finca assentada 

a 400 metres d'altitud, als costers de les muntanyes del Penedès i de l’Anoia. La composició del sòl i la climatologia 

s’avenen, doncs, per poder-hi conrear idòniament varietats de raïm especifiques per aconseguir uns vins d’acurada 

selecció. Es té en consideració la protecció de l’entorn com un element integrant del producte de qualitat. 

14 hores | dinar al restaurant Pere del Maset a Sant Pau d’Ordal 

Restaurant d’ambient familiar, que combina plats de cuina tradicional amb plats innovadors, sempre basats en la gran 

qualitat dels productes. Disposem de menjadors privats i una extensa carta de plats.  

17 hores | Trobem Vinseum  el Museu en un palau medieval al bell mig del nucli antic de Vilafranca del Penedès. A 

través de la més important col·lecció sobre la cultura del vi i del cava, farem un recorregut per la història i pels processos 

de transformació d’aquests productes derivats del raïm 

19 hores | taverna Inzolia a Vilafranca del Penedès. 

El nostre objectiu és contagiar-vos la curiositat per descobrir el món dels vins, tant variat i complex, com divertit i fabulós. 

Disposem d’una àmplia varietat de vins, caves i licors del Penedès, i d’una selecció abundant de vins d’altres 

denominacions d’origen d’arreu del món, xampanys, espirituosos,...  

21 hores | sopar lliure 

Diumenge 

11 hores | visita al celler Capità Vidal de El Pla del Penedès. 

Celler familiar fundat al 1985. Els convidem a conèixer la nostre petita empresa, elaboradora de vins i caves. Fundada pel 

capità Enric Vidal, que va passar de la vela espanyola a dirigir el celler amb la mateixa cura que va tenir per creuar 

l’atlàntic o per donar la volta al món.  

14 hores | dinar al restaurant Cal Ton a Vilafranca del Penedès. Restaurant ubicat al centre de Vilafranca en una casa 

antiga. A la carta, hi predominen els plats d’arrel penedesenca. La carta de vins està composta majoritàriament per vins i 

caves del Penedès, uns dos-cents en total.  
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