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EGUREN UGARTE es nuestra bodega de Rioja Alavesa que realiza el proceso
completo de elaboracion del vino: desde el cultivo de la vid hasta la comercializacion
al cliente final, repartido hoy por mas de 25 paises de todo el mundo.

Pertenece a la Familia Eguren, presente en el mundo del vino desde 1870 y que en la
actualidad se encuentra en su sexta generacion dedicada al apasionante mundo de
cultivar y crear vino. Situada junto a Paganos (LLaguardia), la visita a sus instalaciones
constituye una experiencia inigualable para todos los sentidos.

Esta bodega familiar ha sabido mantener las tradiciones en la elaboracion de sus
vinos, a la vez que ha mcorporado mnovadoras técnicas, tanto en el cultivo como en
la produccion de sus caldos, dando como resultado unos vinos excepcionales,
merecedores de importantes galardones tanto nacionales como 1nternacionales.

Nuestros vinos se estructuran en torno a tres tamihas
con un caracter y valores claramente diferenciados:
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EGUREN

Eguren es la marca bajo la que se comercializan los
vinos de Rioja que proceden de vinedos antiguos y cuyo
proceso de elaboracion es mas laborioso. Vinos de
Autor mimados por nuestro equipo de Enologos.

Ugarte representa los vinos mas frutales y golosos de
Rioja que proceden de vinedos propios.

Vinos con cuerpo que al evolucionar toman matices y
se abren disenados para todos los mercados y consumi-

dores.

-

KAME

Kame, vinos de la Tierra de Castilla de diferentes vari-
etales. Con unos meses de crianza en barricas francesas
y americanas en sus cupages, disenados en funcion de
las demandas del mercado internacional.
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ANASTASIO

“La tradicion sibanita™

MARTIN CENDOYA
RESERVA

“La calidez de lo exclusivo™
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CINCUENTA MARTIN
“Leson y legado™ CENDOYA
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“La esencia blanca de la terra™ A)MSF(ISIO
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ANASTASIO (100% Tempranillo) Visual: Envolvente oscuridad en la que predomina el rubi. * Olfativa: Timido al principio, se abre hacia su esplendor. Buena
intensidad en nariz. Arcoiris aromatico con recuerdos a coco, tottee, caté tostado, caramelo, con Ercscncia de notas de fruta negra en compota. * Gustativa: En boca es amable al
encuentro con paso aterciopelado, redondo, nitidas notas de fruta madura con nobles taninos pulidos. Largo y persistente final.

MARTIN CENDOYA RESERVA (80“/{1 Tempraniﬂo, 15% Graciano, 5% Mazuelo) Visual: Hermoso horizonte cromatico picota con engala-
nado ribete azulado. « Olfativa: Una intensidad aromatica con reminiscencias misteriosas, seductoras y elegantes. En nariz, destacadas notas de zarzamora y regaliz negro, apuntes

de hinojo y como dulce coloton, compota de ciruela. ¢ Gustativa: Untuoso, goloso y bien armado con un toque de acidez que le otorga frescura y contrarresta sutilmente el dulzor
de la uva bien madura.

CINCUENTA (100% T'empranillo) Visual: Los mil y un matices de violaceos. * Olfativa: Limpio, primario, frutal y floral, con destacadas notas de zarzamora y
regaliz negro. * Gustativa: En boca describe un recorrido gustativo amplio que culmina por via retronasal afrutada con un cierto toque de regaliz y un grato amargor muy elegante.

MARTIN CENDOYA MALVASIA (100“/{} Malvasia) Visual: El perfecto ensamblaje entre la luminosidad del sol y los reflejos de hierba. « Olfativa: La

macedonia perfecta de pina, mango, melon y maracuya sobre un fondo fresco de fragancias balsamicas. * Gustativa: Ligero y sedoso en boca, despliega un recorrido gustativo
equilibrado con una marcada acidez que lo refresca y que invita al disfrute continuado.
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CEDULA REAL

“La brillante madurez”
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UGARTE RESERVA

“La sabiduria sosegada’™

CEDULA REAL 90% Tempranillo, 10% Mazuelo) Visual:Corazon de picota con
envoltura de rojo rubi. » Olfativa: Una orquesta donde ningun aroma desafina, donde los instrumentos de
viento madera nos delatan aromas de monte bajo, los de viento metal de vcﬂmlld la percusion nos la brinda
el terruno y la cuerda nos da el dulzor de la confitura de frutos rojos. Gustativa: A pesar de su fuerza en
boca, deja una aureola fresca y placentera. El presente es magnifico, pero el futuro se vislumbra aun mejor.

UGARTE RESERVA (95% Temipramllo 5% Graciano) De color picota intenso,
Ugarte Reserva regala aromas con recuerdos a fruta negra, regaliz y delicadas notas de especias tostados.
Un paladar equilibrado con maduros y potentes taninos culmiman en un agradable y largo ﬁnJ



UGARTE CRIANZA

“La juventud elegante™

UGARTE VIURA

“Cdhda luz de infancia™

UGARTE COSECHA

“E frescor de la mfiez”

UGARTE

TEMPRANILLO
“El feliz despertar”

UGARTE CRIANZA (92% Tem}l)ra.nillo, 8% Garnacha) Ugarte Crianza ofrece la sutileza de un vifiedo viejo. El equilibrio entre fruta,

la crianza que enriquece los aromas y unos nobles taninos que se van redondeando con el paso del tempo.

UGARTE VIURA (100% Viura) Elaborado con nuestra fiel variedad autoctona, en Ugarte Viura se perciben los aromas de frutas blancas con
matices florales. Fresco, de grata acidez, expresa la calma del paisaje riojano.

UGARTE COSECHA (100“/ 0 Tempranillo) De gran limpidez y brillo, exhibe aromas de frutas rojas, frescas, con una amable entrada y una

grata acidez. En un suspiro, evoluciona hacia notas de caramelo, café¢ tostado y bizcocho.

UGARTE TEMPRANILLO (100“/{} Tempranillo) Ugarte Tempranillo comparte su color violdceo brillante, la fruta golosa y exuberante y

una invasion de frescura y juventud en boca. Un picaro Tempranillo que despierta, feliz, los recuerdos del vino auténtico.



KAME

KAME TINTO

“La fusion de la naturahdad”™

KAME BLANCO

“La esencia blanca™

KAME MUSCAT
“El fresco beso de la seduccion™

1 B o % i &
| ! ]
N i '\-..H1:.I
LN -

b
'-I ¥ | 5 S
|l s P | I
: . 4
F R i F

| £ )\ | :
1 | —% |
"1 | .-"'l i L 5 | r B i !

CATAS

— L T ——



CONDADO DE
EFGUNON

“La serena nobleza™

AYY v 1

PAZOS DE

EGUNON
“La lemprana gallardia™
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MERCEDES

EGUNON
SAUVIGNON BLANC
“La espontdnea na twrabdad™

ERCEDES
GUNON
CABERNET
SAUVIGNON ROSADO

“La timidez sonrosada™

MERCEDES

FGUNON
CABERNET
SAUVIGNON

“La deslumbrante viveza™

MERCEDES

FGUNON
SHIRAZ
TEMPRANILLO
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EINARES
LANCO

“Luz brillante del terrusio™
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TEMPRANILLO

“Manto de hojas en vendimua™ P . sty 3
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“Fruto del atardecer otorial”
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"iQuiero un vino exclusivo para mi!"

, dijo un cliente

El Club de Barricas nace de la necesidad de nuestros clientes que buscan tener vinos diferen-
tes, exclusivos, minoritarios, trabajados de la vina directamente a su mesa por profesionales.
Para ellos, Eguren Ugarte ofrece la oportunidad exclusiva de comprar una barrica completa
de uno de nuestros mejores Reservas de Rioja.

Estos vinos se comercializan bajo un contrato de responsabilidad de bodega desde el
momento de la firma hasta su entrega. Su cuidado, su elaboracion, crianza y evolucion son
controlados por los enologos de nuestra bodega.

Al finalizar el periodo de crianza, nuestro cliente dispondra de 300 botellas de un vino de gran
calidad, criado en exclusiva para ¢l.

Existen dos opclones:

UGARTE RESERVA

15 Hectareas
1955 edad de la vina

4.500 kg/hectarea
_ AP Uvas: ¢ 95 % Tempranillo * 5 ° Graciano
MARTIN | | 14 meses barrica de roble mixto americano y francés: tostado medio
M _ y
CENDOYA | . 1,00 kg para una botella

MOMINACLION DE ORIGEN CALIFICADA

RESERVA DENOM

CLUB DE BARRICAS MARTIN CENDOYA
/llm/t*”* & . 4,5 Hectareas
T 1912 edad de la vina
BGMRAON o o carcaos | 3.800 kg/hectarea
Uvas: ¢ 80 % Tempranillo ¢ 15 % Graciano * 5% Mazuelo
16 meses Barrica de roble francés: tostado medio
1,150 kg para una botella




EGUREN UGARTE
Gtra. A-124, km.61
01309 Laguardla (Alava)

Spain

Tel: +34 945 282 844
Fax: +34 945 271 319

Info@egurenugarte.com

HOTEL EGUREN UGARTE
Gtra. A-124, km.61
01309 Laguardia (Alava)

Spain

Tel: +34 945 600 766
Fax: +54 945 211 3189

reservas(@egurenugarte.com

]EGUREN UGARTE

E S D E

DELEGACION VITORIA
Avda. del Cantabrico, s/n°
01013 Vitoria, Alava (Spain)

T: +34 945 282 844
F: +34 945 271 319

info@egurenugarte.com

DELEGACION BILBAO
Jaen, 1 (esquina Padre Larramendi)

48012 Bilbao, Vizcaya (Spain)

Tel: +34 944 213 527
Fax: +34 944 214 411

DELEGACION BRASIL
Alberto Martos
alberto(@egurenugarte.com
Beatriz Lopes
beatriz(@egurenugarte.com

DELEGACION PERU
Enrique Eguskiza
enrique(@egurenugarte.com

DELEGACION USA

Kevin Metivier
kevin@egurenugarte.com

DELEGACION ASIA
Amaia Urabain
asia(@egurenugarte.com



