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NUESTROS VINEDOS DE LES LLOMES, estan situados
en la partida del mismo nombre (long. 0°13'7.35"
lat. 40°25'14.24"), en el corazon del Maestrazgo, con
una extension de cultivo de unas 12 hectareas, y en
ellos se miman las variedades de Macabeu, Tempranillo,
Merlot, Sauvignon Blanc, Moscatell, Chardonnay,
Cabernet Sauvignon 'y Garnacha.

El clima es mediterraneo con cierta influencia
continental con temperaturas medias en los periodos
activos de 18°C y 435 I/m3 de lluvia media anual.
La produccion se limita para obtener de cada cepa una
botella (aprox. 1,25 kg por cepa) y de esta forma
conseguir la mayor calidad y concentracion.
Se vendimia a mano en su momento 6ptimo de
maduracion y se transporta en caja aireada de 15 kg.

para no danar los racimos.

Abuelos y bisabuelos de Josep
M?# Besalduch en Vendimia a
principios del s.XX en Sant Mateu.
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OUR VINEYARDS LES LLOMES are located in the area of
the same name (long 0 © 13'7 .35 "; lat. 40 ° 25'14 .24 "),
in the heart of the Maestrazgo, with an area of about
12 acres cultivation and they pamper varieties Macabeu,
Tempranillo, Merlot, Sauvignon Blanc, Moscatell,
Chardonnay, Cabernet Sauvignon and Garnacha
The climate is

Mediterranean with some influence continental with
average temperatures in the periods assets of 18 °© C and
435 1/m3 average annual rainfall. The production is
confined to obtain from each strain one bottle (about
1.25kg) and thus get higher quality and concentration.
They harvest by hand in their optimum maturation and
transported in box 15 kg aerated to don't damage the
grapes.

Finca "Les Llomes".
Estate "Les Llomes".

Grandparents and great-grandparents of Josep M?
Besalduch in Harvest to early century in Sant Mateu

www.bbesalduchvalls.es
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Vino de Autor Tinto Crianza Seleccion Especial
obtenido de uvas de vinedos del término de Sant Mateu,
vendimiadas a mano en su momento Optimo de
maduracion, fermentacion con control de temperatura y
maceracion en frio. Ha sido sometido a crianza en
barricas de roble francés.

Nota de cata:

Color: rojo ciruela intenso.

Nariz: aromas de frutos rojos en compota, pimiento
rojo asado, pimienta, cedro, notas balsamicas muy
elegantes que le aportan complejidad.

Boca: notas predominantes a fruta en compota.
Es suave, redondo y a la vez tiene buena estructura,
con cuerpo y un final muy agradable y persistente.
Maridaje: arroces, pescados y todo tipo de aves,
asados y quesos.

Origen: I.G.P. Castello.

Acidez: 5.7gr/l
Azucar: < 2.5 gr/l.
Ref.: 9690709011275
Contenido: 750 ml.
Envase: Bordelesa

Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Peso por caja: 7.5 kg.
Sensacion cristal.

Medida bot.: 315 x 73 mm.
Unidades/caja: 6.
Botellas/pallet: 630.

Altura total pallet :178 cm.

Signature Red Wine Crianza Special Selection hands
harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
at their optimum maturation state, temperature
fermentation controlled and cold maceration.
Has undergone aging in French oak barrels.

Tasting notes:

Colour: deep plum red.

Nose: scents of red fruit compote, roasted red pepper,
pepper, cedar, balsamic elegant that gives complexity.
Mouth: predominates fruit compote, softness and good
structure, is rounded, full-bodied, and very pleasant and
persistent finish.

Pairing: rice, fish and all kinds of poultries, roasts
and cheese.
Origin: 1.G.P. Castello.

Acidity: 5.7 gr/l.

Sugar: < 2.5 gr/l.

Ref.: 9690709011275
Content: 750 ml.

Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.
Units/box: 6.

Bottles/pallet: 630.

Boxes/pallet: 105.

Boxes for height: 21.
Pallet height: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.
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Vino de Autor Tinto Crianza Seleccion Especial
obtenido de uvas de vifiedos del término de Sant Mateu,
vendimiadas a mano en su momento optimo de
maduracion, fermentacion con control de temperatura y
maceracion en frio. Ha sido sometido a crianza en
en barricas de roble Francés.

Nota de cata:

Color: rojo cereza intenso.

Nariz: aromas de frutos bien maduros, con matices
balsamicos, torrefactos y especializados, elegante y
complejo, perfumado.

Boca: es equilibrado con paso de boca muy agradable,
redondo, suave, con buen cuerpo, bien estructurado y
con final muy elegante y persistente.

Maridaje: perfecto con carnes rojas, de caza, guisos,
carnes asadas, ibéricos y quesos curados.

Origen: I.G.P. Castello.

Acidez: 5.7 gr/l.
Azucar: < 2.5 gr/l.
Ref.: 9690507011275
Contenido: 750 ml.
Envase: Bordelesa

Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Peso por caja: 7.5 kg.
Sensacion cristal.

Medida bot.: 315 x 73 mm.
Unidades/caja: 6.
Botellas/pallet: 630.

Altura total pallet: 178 cm.

Signature Red Wine Crianza Special Selection hands
harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
at their optimum maturation state, temperature
fermentation controlled and cold maceration.
Has undergone aging in French oak barrels.

Tasting notes:

Colour: deep cherry red.

Nose: ripe fruit scents, with balsamic hints, roasted and
specialized, elegant and complex, perfumed.
Mouth: is balanced with nice mouth feel, round,
smooth, full-bodied, well structured and very elegant and
persistent ending.

Pairing: perfect with red meats, stews, roasted meats,
cured cheese and cured |berian products.
Origin: 1.G.P. Castello.

Acidity: 5.7 gr/l.
Sugar: < 2.5 gr/l.

Ref.: 9690507011275
Content: 750 ml.
Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.

Units/box: 6.
Bottles/pallet: 630.

www.bbesalduchvalls.es

Boxes/pallet: 105.

Boxes for height:: 21.
Pallet height: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.
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Vino de Autor Tinto Crianza Seleccion Especial
obtenido de uvas de vinedos del término de Sant Mateu,
vendimiadas a mano en su momento optimo de
maduracion, fermentacion con control de temperatura y
maceracion en frio. Ha sido sometido a crianza en
en barricas de roble Francés

Nota de cata:

Color: rojo violaceo intenso.

Nariz: aromas a frutos rojos, cassis, cereza, grosella,
con mucha intensidad a pimienta, regaliz y caucho
quemado que caracteriza su gran calidad varietal.
Boca: es equilibrado con paso de boca suave, redondo

con buen cuerpo, bien estructurado y con final largo y a/

persistente.

Maridaje: quesos de cabra, carnes de caza, ibéricos y
comidas picantes.

Origen: I.G.P. Castello.

Signature Red Wine Crianza Special Selection hands
harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
at their optimum maturation state, temperature
fermentation controlled and cold maceration.
Has undergone aging in French oak barrels.

Tasting notes:

Colour: intense violet red.

Nose: red fruit scents, cassis, cherry, with a very peppery
intensity, licorice and rubber burned that characterizes his
varietal quality.

Mouth: is balanced with soft palate, rounded, full bodied,
well structured and long persistent finish.

Pairing: goat cheese, hunting meat, cured lberian
products and spicy foods.
Origin: 1.G.P. Castello.

Acidez: 6.3 gr/l.
Azucar: < 2.5 gr/l.
Ref.: 9690911011275
Contenido: 750 ml.
Envase: Bordelesa
Sensacion cristal.

Medida bot.: 315 x 73 mm.

Unidades/caja: 6.
Botellas/pallet: 630.

Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Peso por caja: 7.5 kg.

Altura total pallet: 178 cm.

Acidity: 6.3 gr/l.

Sugar: < 2.5 gr/l.

Ref.: 9690911011275
Content: 750 ml.

Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.
Units/box: 6.

Bottles/pallet: 630.

www.bbesalduchvalls.es

Boxes/pallet: 105.

Boxes for height: 21.
Pallet height:: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.
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Vino de Autor Tinto Crianza Seleccion Especial
obtenido de uvas de vinedos del término de Sant Mateu,
vendimiadas a mano en su momento optimo de
maduracion, fermentacion con control de temperatura y
maceracion en frio. Ha sido sometido a crianza en
barricas de roble francés.

Nota de cata:

Color: rojo cereza muy intenso.

Nariz: goloso, fruta roja en compota, predominan las
bayas rojas, notas balsamicas a chocolate y aromas
especiados que le confieren gran complejidad.
Boca: es aterciopelado, redondo, vivo, y con buen paso
de boca, con cuerpo, bien estructurado y con final
largo persistente.

Maridaje: carnes de caza, especialmente pato y conejo,
pescados en salsa, legumbres, frutos secos y quesos
semi-curados y curados.

Origen: |.G.P. Castello.

Acidez: 6.7 gr/l.
Azlcar: < 2.5 gr/l.
Ref.: 9690305011275
Contenido: 750 ml.
Envase: Bordelesa

Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Peso por caja: 7.5 kg.
Sensacion cristal.

Medida bot.: 315 x 73 mm.
Unidades/caja: 6.
Botellas/pallet: 630.

Altura total pallet: 178 cm.

Signature Red Wine Crianza Special Selection hands
harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
at their optimum maturation state, temperature
fermentation controlled and cold maceration.
Has undergone aging in French oak barrels.

Tasting notes:

Colour: red cherry.

Nose: sweet, red fruit compote, predominate red berries,
chocolate and balsamic scent spices that give great
complexity.

Mouth: is velvety, round, active, and with good step mouth,

a/ full bodied, well composed and with a long persistent

ending.

Pairing: hunting meats, especially duck and rabbit, fish
with sauces, vegetables, nuts and semi cured and cured
cheese.

Origin: I.G.P. Castello.

Acidity: 6.7 gr/l

Sugar: < 2.5 gr./l

Ref.: 9690305011275
Content: 750 ml.

Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.
Units/box: 6.

Bottles/pallet: 630.

Boxes/pallet: 105.

Boxes for height: 21.
Pallet height: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.

www.bbesalduchvalls.es
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Vino de Autor Blanco Seleccion Especial obtenido de
uvas de vinedos del término de Sant Mateu, vendimiadas
a mano en su momento o6ptimo de maduracion,
maceracion peculiar pre fermentativa y fermentacion a
baja temperatura para conservar todo el potencial
aromatico que nos aporta la excelente variedad
Sauvignon Blanc.

Nota de cata:

Color: palido, pajizo con tonos acerados y verdosos.
Nariz: aroma varietal de gran intensidad, elegante vy
complejo, con notas de hierba fresca, muy perfumado,
limpio, con aromas a manzana verde y sobre todo
aromas tropicales elegantes y penetrantes que nos
recuerdan a pina, fruta de la pasién y litchi.
Boca: equilibrado con un punto de acidez muy
agradable dejando una sensacion fresca, buena
estructura y con un final muy elegante, limpio vy
persistente. Excelente en su conjunto.

Maridaje: ostras, mariscos con jugo de limon y

pescados frescos o al horno.
Acidez: 6.1 gr/l.

Azucar: < 2.5 gr/l.

Ref.: 9691113011275

Contenido: 750 ml.

Envase: Bordelesa

Botellas/pallet: 630.
Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Sensacion cristal. Peso por caja: 7.5 kg.
Medida bot.: 315 x 73 mm

Unidades/caja: 6.

Altura total pallet: 178 cm.

1]

Signature White Wine Special Selection hands
harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
at their optimum maturation state, pre-fermentation
maceration and a unique low temperature fermentation
to preserve the full aromatic potential that Sauvignon
Blanc brings us.

Tasting notes:

Colour: pale, straw with greenish tones and steely.
Nose: intensive varietal scents, elegant and complex,
with notes of fresh grass, very fragrant, clean and with
aromas of green apple and intense elegant tropical
aromas we us reminiscent of pineaple, passion fruit and
lychee.

Mouth: balanced with a touch of acidity leaving a
pleasant fresh feeling, clean and persistent.
Excellent as a whole.

Pairing: oysters, seafood with lemon juice and fresh or
baked fish.

Acidity: 6.1 gr/l. Units/box: 6.

Sugar: < 2.5 gr/l.
Ref.: 9691113011275
Content: 750 ml.
Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.

www.bbesalduchvalls.es

Bottles/pallet: 630.

Each box/pallet: 105.
Boxes for height: 21.
Pallet height: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.
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Vino Tinto Joven de Autor, vendimiado a mano en su
momento 6ptimo de maduracion con uvas de
Garnacha Tinta procedentes de cultivo y agricultura
ecologica. Ha sido sometido a crianza durante tres
meses en barricas de roble frances.

Nota de cata:

Color: Rojo cereza, bien cubierto sin evolucion.
Intenso, limpio, con tonos violaceos y a chocolates.
Nariz: Finura, frescura y complejidad con notas a
violetas. Con un fondo especiado y floral.
Boca: muy estructurado, con toques dulces pero
persistentes, con suaves torrefactos, que
acompanan al fruto, de gran caracter. El tanino
esta muy bien integrado. Denso y muy voluminoso.

Maridaje: especialmente indicado para todo tipo de
aperitivo, y degustar solo o con cualquier tipo de
postres.

Acidez: 6.7 gr/l. Botellas/pallet: 630.

Red Signature Young Wine, harvested by hand in its
optimum moment with Grenache grapes from cultivation
and agriculture ecological. Has undergone aging in
French oak barrels for 3 months.

Tasting notes:

Colour: Red cherry, well covered without evolution.
Intense and clean with violet tones and chocolates.
Nose: fineness, freshness and complexity with violet
notes. With a spicy and floral background.

Mouth: very structured, with sweet touches but
persistent, great character, with soft roasted
which accompany the fruit. The tannin is well integrated.
Dense and very bulky.

Pairing: suitable for all types of snacks, and taste alone or
with any kind of desserts.

Acidity: 6.7 gr/l. Units/box: 6.

Azucar: 1.0 gr/l.

Ref.: 9691515011275
Contenido: 750 ml.
Envase: Bordelesa
Sensacion cristal.

Medida bot.: 315 x 73 mm
Unidades/caja: 6.

Sugar: 1.0 gr/l.

Ref.: 9691515011275
Content: 750 ml.
Packaging: Bordelesa
Sensacion glass.

Cajas/pallet: 105.

Cajas por altura: 21.
Alturas por pallet: 5.
Peso total pallet: 765 kg.
Peso por caja: 7.5 kg.

Altura total pallet: 178 cm.
www.bbesalduchvalls.es

Bot. Measure.: 315 x 73 mm.

Bottles/pallet: 630.

Each box/pallet: 105.
Boxes for height: 21.
Pallet height: 5.

Pallet total weight: 765 kg.
Box weight: 7.5 kg.

Pallet overall height: 178 cm.
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Vinificado al estilo de nuestros antepasados Romanos, se Vinified in the style of our ancestors Romans, it has been
ha anadido un porcentaje de uva pasa, procedentes de added a percentage of raisins from ecological crop and
cultivo y agricultura ecologica, con el fin de obtener un ecological agriculture, in order to obtain a high alcohol
vino de alta graduacién y un poco abocado, tal wine, such as was elaborated the old wine .

y como se elaboro este tipo de vino antano.

Nota de cata: Tasting notes:

Color: Granate violaceo muy intenso. Color: Garnet intense violet.

Nariz: intenso con predominio de frutos rojos maduros Nose: intense with ripe red fruits dominance (raspberry
(frambuesa y grosella), sensaciones balsamicas y un and currant), and a balsamic sensations and global fund
fondo global con aromas minerales. with mineral aromas.

Boca: es potente y carnoso, bastante abocado, con Mouth: Powerful and fleshy, with fine aromas of

matices de aromas de fino dulzor, tonos de fruta sweetness, fruit tones ripe red and flowers.

roja madura y flores. a/
Maridaje: Por sus notas dulces y potencia alcoholica, Pairing: Because its sweet notes and alcoholic power, is
esta especialmente indicado para todo tipo de aperitivos, particularly suitable for all kind of appetizers, jabugo

jabugos, quesos curados, foies y patés, con trufas y products, cured cheese, patés and foies,truffles and truffle,
trufados, y excelente para todo tipo de postres, great for all kinds of desserts.
tanto duces como salados.

Acidez: 6.5 gr/l. Botellas/pallet: 630. Acidity: 6.5 gr/l. Units/box: 6.

Azucar: 1.86 gr/l. Cajas/pallet: 105. Sugar: 1.86 gr/l. Bottles/pallet: 630.

Ref.: 9691313011175 Cajas por altura: 21. Ref.: 9691313011175 Each box/pallet: 105.
Contenido: 750 ml. Alturas por pallet: 5. Content: 750 ml. Boxes for height: 21.
Envase: Bordelesa Peso total pallet: 765 kg. Packaging: Bordelesa Pallet height: 5.
Sensacion cristal. Peso por caja: 7.5 kg. Sensacion glass. Pallet total weight: 765 kg.
Medida bot.: 315 x 73 mm Altura total pallet: 178 cm. Bot. Measure.: 315 x 73 mm. Box weight: 7.5 kg.

Unidades/caja: 6. -
nidades/caja www.bbesalduchvalls.es Pallet overall height: 178 cm.



Baco Dios Romano del vino.
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Vino de Autor Tinto Joven Seleccion Especial Signature Red Wine Young Special Selection hands
obtenido de uvas de vifedos del término de Sant Mateu, harvested from grapes from vineyards of Sant Mateu,
vendimiadas a mano en su momento optimo de at their optimum maturation state, temperature
maduracion, fermentacion con control de temperatura y fermentation controlled and cold maceration.

maceracion en frio.

Acidez: 4.9 gr/l. Peso total pallet: 765 kg. Acidity: 4.9 gr/l. Pallet total weight: 765 kg.
Ref.: 9691717011275 Peso por caja: 7.5 kg. Ref.: 9691717011275 Box weight: 7.5 kg.
Contenido: 750 ml. Altura total pallet: 178 cm. Content: 750 ml. Pallet overall height: 178 cm.
Medida bot.: 290 x 75 mm Bot. Measure.: 290 x 75 mm.

Unidades/caja: 6. Units/box: 6.

Botellas/pallet: 630. Bottles/pallet: 630.

Cajas/pallet: 105. Each box/pallet: 105.

Cajas por altura: 21. Boxes for height: 21.

Alturas por pallet: 5. Pallet height: 5.

www.bbesalduchvalls.es
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Despalillado/stripping
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